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ZAFIRO

sremivw BITTER

LIMONKOWY SHOT

SKLAD

pate a bombe ZAFIRO BITTER -
mus limonkowy na bazie zottek -

WYKONCZENIE
glazura ciemna ZAFIRO BITTER -

DEKORACJA
CRUNCHY CREP -

0Y204NIGILUON POCH




ZAFIRO . ()}
CACAO s =%, N,
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SKLAD

- biszkopt kakaowy REDOL MY, BLANXART CACAO
- insert amarena VARIEGATO AMARENA
» mus amarena ZAFIRO BITTER VARIAGATO AMARENA

WYKONCZENIE
- glazura rubinowa ZAFIRO CACAO

DEKORACJA
- posypka RUBY CRUNCH
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ZAFIRO

-P R EBI/:IILEI U M- \X/HITE

>, PISTACHIO DE LUX

SKLAD

biszkopt kakaowy REDOL MY, BLANXART CACAO -
100%, ZAFIRO WHITE SACHER WHITE, CRUNCHY CREP -
acjowyaha bazie serka mascarpone VELA PISTACHIO -
insert malinowy -

WYKONCZENIE
N HITE, VELA PISTACHIO -

DEKORACJA

ISZenENdISIECEMIGfilizowane maliny +
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ZAFIRO

>) -P R EBI:/ILEI UmM- WHITE

ZAFIRO

TRUSKAWKA
PINK—PREMIUM—

ROZOWA SYMFONIA ZSQZT“ \22;, SLODKI BRZDAC

&
SKLAD SKLAD
- biszkopt jasny REDOL MY r biszkopt jasny REDOL MY -
- chrupiaca przektadka malinowa ZAFIRO PINK, SACHER WHITE, CRUNCHY CREP prazynka kokosowa VARIEGATO COCCOTELLO, ZAFIRO WHITE -
+ mus jasny na bazie creme anglaise ZAFIRO WHITE, PASTA VANIGLIA mus orzechowy na bazie ubijanych zottek z serkiem mascarpone VELA NOCCIOLA -
+ insert owoce lesne FRUTTI DI BOSCO
- mus truskawkowy na bazie creme anglaise ZAFIRO PINK WYKONCZENIE

glazura mleczna ZAFIRO MILK -

WYKONCZENIE

- rozowy zamsz, glazura ZAFIRO PINK DEKORACJA

kuleczki CRISPY CHOCO-BALL 5 MILK -
DEKORACJA

- zamszowane CRISPY CHOCO BALL 16 WHITE
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ZAFIR

WHITE -P R EBI/:ALEI UM-

SNIEZNY KOKOS 5=

—
SKLAD

- biszkopt kakaowy REDOL MY, BLANXART CACAO
- mus kokosowy na bazie smietany VELA WHITE CHOCOLATE

WYKONCZENIE
+ glazura biata ZAFIRO WHITE

DEKORACJA
- wiorki kokosowe
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ZAFIRO

previuw BITTER

#\), ORZECHOWA HARMONIA

SKLAD

finansjer orzechowy PASTA DI NOCCIOLE 100% -

mus na bazie smietany ZAFIRO MILK -

chrupigca przektadka z prazonych orzechow arachidowych SACHER BIANCA -

. mus orzechowy na bazie smietany ZAFIRO BITTER, PASTA DI NOCCIOLE 100% -

\ - o & WYKONCZENIE
w» glazura ciemna ZAFIRO CACAO -

DEKORACJA
orzechy arachidowe
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ZAFIRO

MLECZNE
MILK -PREMIUM-

SEONECZNA POMARANCZA
SKELAD (2@5//

- biszkopt pistacjowy REDOL MY, PASTA DI PISTACHIO 100%
- mus pistacjowy na bazie smietany ZAFIRO MILK, PASTA DI PISTACHIO 100%
- zelka pomaranczowa VARIEG ARANCIA

WYKONCZENIE
- glazura zielona ZAFIRO

ﬂ ZAFIRO

N
N

-
<™

eremium CACAO

ELEGANCE

SKLAD

kruszonka kakaowa BLANXART CACAQO -
insert gruszkowy z rumem, imbirem i figa -

mus na bazie smietany z imbirem ZAFIRO CACAO, VARIEGATO CARAMELO SALTO -

_

WYKONCZENIE
zamsz zielony i zotty ZAFIRO WHITE -

DEKORACJA
ogonek ZAFIRO BITTER -
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ZAFIRO

-P R EBI/:/ILEI U M- WHITE

ZAFIRO .Y,

MILK o ", (ﬂ
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ZIELONE ZLOTO L2 / = S~ POZIOMKOWA CHMURKA
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SKLAD

waniliowa beza PASTA VANIGLIA, ZAFIRO WHITE -
mus na bazie serka mascarpone VELA WHITE CHOCOLATE -

SKLAD

- biszkopt kakaowy REDOL MY, BLANXART CACAO
- mus pistacjowy na serku mascarpone VELA PISTACHIO

- insert creme brulee r
WYKONCZENIE
- glazura zielona ZAFIRO‘_,MIILK

DEKORACJA

- ztoto jadalne, krusdelge pistacje ™ / 6

DEKORACJA
poziomkowe VARIEGATO FRAGOLINA -

a B

: " h - [
"\? ~ . ;
t : e e NP X
. % 3 # F — # :
{ » _ : 1 :ﬁ'r F -
'e - - i 'f' ol ——
= ‘. I f ~
.-‘ i
L e - ™
5 - -
"3 ’
. - & »

0Y0UNIQILUON POO{uoXy

|

=
=



0YI0UNIQILUON POOjuUOoXy

|

[y
)M

T Q») ~ ZAFIRO
WHITE .« &5 o LW @ . GOLD

CANELA (ij/ | TARTA CARAMELO
SKLAD SKLAD
- insert jabtkowy, zubrowka spod kruchy orzechowy: z prazynkami CRUNCHY CREP -
- mus cynamonowy na bazie smietany ZAFIRO WHITE, VARIEGATO SPECULUS, zubrowka dacquas orzechowy PASTA DI NOCCIOLE 100% -

- kruszonka cynamonowa ZAFIRO WHITE

WYKONCZENIE

- glazura waniliowa PASTA VANIGLIA, ZAFIRO WHITE

DEKORACJA
+ ZAFIRO BITTER, BLANXART CACAO

mus karmelowy/ na bazie smietany ZAFIRO GOLD -

WYKONCZENIE
glazura karmelowa ZAFIRO GOLD -

DEKORACJA
posypka CHOCO PERLE COPPER CRUNCH -
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ZAFIRO

BITTER - P RDESESO\:VEU M - K& )

TARTA MARZEN

SKLAD

- ciasto brownie ZAFIRO B
- przektadka z prazonych o
ekoladowy na bazie

- glazura ciemna Z

DEKORACJA

- kakao nietopliWEBISUGARCHOC, ZAFIRO BITTER, CISPY CHOCO BALL& RK

ZAFIRO

R L s \X//FU-TE

SKLAD
CHIPS
hidowych VELA BIANCA
|etany AFIRO BITTER, VARIEGATO CARAMELO
TER, SCA A } , DEKORACJA
1 cukier puder nietopliwy BUKET -
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ZAFIRO

KARMEL
GOLD—PREMIUM—

(7 -
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SKtLAD

- ciasto parzone
- krem karmelowy na bazie smietany i serka mascarpone ZAFIRO GOLD, VELA GOLD ’
- chrupiaca przektadka orzechowa VELA BIANCA, CRUNCHY CREP

DEKORACJA
« cukier puder nietoplivyasieu)
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ZAFIRO

-P R EM U M-
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WHITE GOLD MILK
/ B
e
BIALE KARMEL MLECZNE
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Pakowanie Ptynnosc Pakowanie Ptynnos¢  Zawartos¢ Pakowanie Ptynnos¢ Zawartosc

roszku
karmelowego
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CACAO BITTER
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TRUSKAWKA CIEMNE DESEROWE
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o §ases Pakowanle Plynnosc Zawanosc Pakowanie Ptynnosc Zawartosc

lecytyna stonecznikowa e "certyﬁkat RSPO

v idealnie rozptywa sie w ustach

v wysoka kruchosc¢

v doskonaty do przektadania, oblewania, dekorowania

v idealny do przygotowania wybornych kremow i btyszczacych glazur
v jako dodatek smakowy do musoéw



Tomasz Syrytczyk
Regionalny Kierownik Sprzedazy Bydgoszcz
+48 605 314 700

tomasz.syrytczyk@axonfood.pl

Szymon Giza
Regionalny Kierownik Sprzedazy Gdansk
+48 609 909 781

szymon.giza@axonfood.pl

Marcin Karkula
Regionalny Kierownik Sprzedazy Krakow

*48 609 709 777
marcin.karkula@axonfood.pl

Ilona Krolikowska
Regionalny Kierownik Sprzedazy Poznan

+48 609 909 735

ilona. krolikowska@axonfood.pl
.

Wojciech Jaslikowski
Regionalny Kierownik Sprzedazy Warszawa

+48 609 900 167
wojciech.jaslikowski@axonfood.pl

Marcin Zapotoczny
Regionalny Kierownik Sprzedazy Wroctaw

*+48 609 909 325
marcin.zapotoczny@axonfood.pl

AxonFood
NORTE® EUROCAO

Axon Food sp. z 0.0.
ul. Polska 15
60-595 Poznan

+48 605 945 700
+48 609 909 911
+48 663 000 111

www.axonfood.pl

box@axonfood.pl



