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PIERNIKOWA . MAKOWY
OPO\X/IESC - PREZENT
SKLAD SKLAD
- Spod kruchy piernikowy z prazynkami = 5 « Ciasto czekoladowe CACAO BLANXART,
CRUNCHY CREP ' ZAFIRO CACAO
* Krem waniliowy PASTA VANIGLIA .. ' - Konfitura VARIEGATO OWOCE LASU
*+ Mus piernikowy na bazie Smietany ZAFIR TTER \\ + Cremeus makowa *
'_\X/YKONCZENIE * Mus kawowo-czekoladowy ZAFIRO BITTER
- Glazura ciemna ZAFIRO BITTER WYKONCZENIE
DEKORACJA + Glazura czerwona ZAFIRO WHITE

DEKORACJA
- Biate kwadraciki SCAGLIETTA BIALA

: - Ciasteczka piernikowe z polewg DECORAR WHITE,
=\ zurawina, gatazki rozmarynu

*

PISTACJOWA 4 KARMELOWA

GWIAZDA _ RADOSC
SKLAD SKLAD
* Biszkopt karmelowy *

+ Spod kruchy migdatowy CACAO BLANXART
- Masa kajmakowa

- Masa serowa waniliowa PASTA VANIGLIA
* + Krem pistacjowy VELA PISTACHIO ¥ * Biszkopt karmelowy
- Glazura pistacjowa VELA PISTACHIO 2% WYKONCZENIE
DEKORAC.JA 3 - Glazura karmelowa ZAFIRO GOLD"
DEKORACJA

- Owoce, kruszone pistacje
+ Pokruszony biszkopt karmelowy




